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Gaggenau Culinary Show pod taktovkou Marka Raditsche

Ve ctvrtek 22. kvétna 2008 se v prostorach nové zrekonstruovaného
showroomu EUROLUX uskutecnila netradi¢ni nejen gastronomicka podivana -
GAGGENAU CULINARY SHOW. Gaggenau, luxusni znacka spickovych vestavnych
kuchynskych spotfebicii, pFedstavuje kvalitu, jedinecny design, precizni
zpracovani a cistou technologii. Sviij oficialni vstup na cesky trh zahdjila
opravdu originalnim predstavenim svych produktli. Kulinaiské show se
zucastnily také znamé tvare ceského kulturniho a spolecenského Zivota Tamara
Kotvalova Bendlova, Vladan Hajek, Radovan Blazek, Petr Zaluda, Pavel Duba,
Radek John a dalsi.

Znatka Gaggenau predstavuje Fadu domaécich vestavnych spotiebidl, kterd vzdy Gzce
spolupracovala s profesiondly z oblasti gastronomie a top S$éfkuchafi. Spotrebice
Gaggenau tak plné splfiuji vSechna profesionalni kritéria a kazdy kdo vafi se spotrebici
Gaggenau se tak mdze citit jako opravdovy expert. Také proto si znacka pro svou
komunikaci vybrala odbornika z oboru gastronomie i v Ceské republice. Propojila se
s Executive Chefem sité top prazskych restauraci Kampa Group, Markem Raditschem.
Marek ma za sebou cenné mezinarodni zkusenosti a v soucasné dobé Fidi tym vice nez
100 kuchafd. Velmi zajimavé je také jeho plsobeni na postu prezidenta narodni

kvalifikace proslulé kulinarské soutéze Bocuse d “Or Europe.

Gaggenau Culinary Show se uskutecnila v zajimavych nové zrekonstruovanych
prostordch showroomu EUROLUX, ktery je jednim ze tfi vyhradnich prodejct znacky
Gaggenau na Ceském trhu. Prijemného podvecerniho setkani se zucastnili také
predstavitelé spole¢nosti pan Norbert Furin, generalni feditel znacky Gaggenau pro
Ceskou a Slovenskou republiku, Miroslav Vesely, marketingovy manazer pro Ceskou a
Slovenskou republiku a Jan Herian, Sales manager pro Ceskou a Slovenskou republiku.
Pfitomni hosté si mohli nejen v praxi vyzkouset skvélé funkéni vlastnosti vSech
spotFebicl, ale také se od zastupcl znacky dozv&dét spoustu zajimavych technologickych

a designovych detail( o jednotlivych modelech.

Pro vice informaci prosim kontaktujte:

Michaela Stankova, 604 858 974, michaela.stankova@3p3.cz




Marek Raditsch si pro pritomné pripravil specialni ¢tyfchodové Gaggenau menu tak, aby
meéli moznost v praxi vyzkouSet opravdu vsSechny spotfebice. Jako predkrm si hosté
pripravili tygfi krevety v Cesnekovo-zazvorové maslové omacce s peCenym rajCetem.
Nasledoval dva vyborné hlavni chody v podobé hovéziho rib eye s cuketovymi Spagetami,
pecCenou bio bramborou a omackou ze zeleného pepre a lososa peceného v listovém tésté
se Spenatem a zeleninou. Sladkou tecCkou na konec byl peceny ananas v kofenéném
karamelu s kokosovym sorbetem. VSichni hosté stravili zabavny podvecer ve spolecnosti
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spotrebicu Gaggenau a nezapomenutelnou kulinarskou show si prijemne uzili.

Pro vice informaci prosim kontaktujte:

Michaela Stankova, 604 858 974, michaela.stankova@3p3.cz




